
BOURGOGNE ALIGOTÉ

CLOS DE LA
PERRIERE

TERROIR
Le Clos de la Perrière est situé sur la commune de Corpeau, au
Sud-Est des villages de Puligny-Montrachet et de Chassagne-
Montrachet. Cette parcelle de 3 hectares est également plantée
en Pinot Noir et en Chardonnay. Le Clos bénéficie d’un
environnement privilégié : au cœur du village et protégé par des
murs en pierres, la parcelle est exposée plein sud.

À LA VIGNE : la culture biologique
La parcelle est cultivée en agriculture biologique et
biodynamique pour en préserver la vitalité et favoriser l'activité
microbiologique des sols : aucun intrant chimique, travail des
sols, enherbement hivernal.

À LA CAVE
Vendanges manuelles puis pressurage direct et progressif en
pressoir pneumatique. 
Après un très léger débourbage, les jus sont entonnés en fûts de
350 litres (fût de 3 vins en moyenne). La fermentation s’effectue
sans intrants (levures indigènes). 
Élevage de 4 mois sans bâtonnage. 
Soutirage au début du printemps pour ensuite laisser
naturellement le vin se clarifier en cuve inox pendant 2 mois
avant la mise en bouteilles. 
Non filtré, non collé.
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Couleur : Blanc

Cépage : Aligoté

Surface (ha) : 0,30

Date de plantation : 1967 et 1970

Sol : Argilo-calcaire

Altitude (m) : 220

Exposition : Sud/Sud-Est

Densité (pieds/ha) : 10 000

Rendement (hL/ha) : 40

Garde : 3 à 5 ans


